Die Niirnberger
Bratwurst
des Rennsteigs

Ralf Schmitt will aus
regionalen Produkten eine
unverkennbare Marke
entwickeln. Und nicht nur
das: Touristen sollen auch
‘sehen, wo die Zutaten
herkommen - von der
Verpackung bis hin zum
letzten Gewiirzkorn.

Von Julia Knauer

Kleintettau - Niirnberger Bratwlirste
— kennt man. Spreewilder Gurken —
ebenfalls ein Begriff. Wenn alles gut
liuft, reihen sich vielleicht schon
bald Rennsteig-Produkte in die Liste
bekannter regionaler Spezialititen
ein. Denn Ralf Schmitt, ehemaliger
Geschiftsfithrer des Kleintettauer
Tropenhauses, hat eine Vision: Aus
Zutaten, die am Rennsteig wachsen
und produziert werden, will er eine
eigene Marke kreieren und so fiir die
Region werben.

,Denkbar sind zum Beispiel Hoch-
landrinder-Wiirste, die mit Chilis aus
dem Tropenhaus gewtirzt sind. Oder
Papaya-Chutney mit Krdutern aus
der Teuschnitzer Arnika-Akademie -
selbstverstindlich alles verpackt in
Glisern von der Kleintettauer Firma
Heinz-Glas”, sagt Ralf Schmitt. Ideen
hat er viele. Fi-

gens fiit das Pro- 99 wir haben hier absolute
Transparenz. Das ist

deutschlandweit einzigartig. 66
Ralf Schmitt

jekt macht er so-
gar eine Ausbil-
dung zum Ge-
wiirz-Sommelier
am Kulmbacher
Kompetenzzentrum fiir Erndhrung.

Denn fiit die Produktentwicklung sei
es wichtig, sich auszukennen. Und er
hat die ,Marketinggesellschaft fiir
die frankische Rennsteig-Region” ins
Leben gerufen. Unterstiitzung be-
kommt er bei seinem Vorhaben vom
Wirsberger Star-Koch ~ Alexander
Herrmann.

Doch wie kommt man auf so eine
Idee? , Da muss ich étwas weiter aus-
holen”, meint Ralf Schmitt und
schnauft kurz durch. Da das Tropen-
haus, dessen Geschiftsfithrer er bis
vor Kurzem war, eine Forschungsein-
richtung ist, diirfe es keine Werbung
in eigener Sache machen. Deshalb
kdmen viele Touristen in den Fran-
kenwald, ohne tiberhaupt zu wissen,
dass es das gibt. ,Wir haben also
uberlegt: Wie bekommt man mehr
Leute und somit auch mehr Wirt-
schaftlichkeit?”, blickt er zuriick.
2016 wurde Kronach als einer von
bundesweit 13 Landkreisen fiir das
Modellprojekt ,Land(auf)Schwung”
des Bundesministeriums fiir Ernih-
rung und Landwirtschaft ausgewahlt
(die NP berichtete). ,Da werden un-
ter anderem agrarwirtschaftliche
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Stolz présentiert Ralf Schmitt die ersten fertigen Rennsteig-Produkte: Chilipulver aus Habaneros. Die scharfen, roten
Friichtchen wachsen im Kleintettauer Tropenhaus. Foto: Julia Knaver




Projekte und der Aufbau von Wert-
schopfungsketten geférdert”, erklirt
er. 5o sei die Idee zu den Rennsteig-
Produkten und der eigenen Marke-
ting-Gesellschaft entstanden — mehr
Wertschopfung gehe ja quasi gar
‘nicht. [

Da Ralf Schmitt seit 1. Dezember
2016 Geschaftsfiihrer dieser Marke-
ting-Gesellschaft ist, ist er als Tro-
penhaus-Chef zuriickgetreten. ,Das
hitte sonst ein bisschen ein Ge-
schméckle”, findet er. SchlieRlich sei
es seine Aufgabe, Produkte zu bewer-
ben, die unter anderem aus Zutaten
aus dem Tropenhaus bestehen, Nun
sei er einfach ein Auflenstehender,
der sich um die Vernetzung der ver-
schiedenen Akteure kiimmert, Ne-
ben Tropenhaus, Heinz-Glas, Hoch-
landrindern und Arnika-Akademie
mochte er zum Beispiel auch ver-
schiedene Bio-Bauern aus der Region
mit ins Boot holen.

Ralf Schmitt denkt auch schon
weiter. ,Ich méchte die ganze Region
bekannter machen”, sagt er. Deshalb
will er nicht nur regionale Leckerei-
en verkaufen — Touristen sollen sich
auch anschauen kénnen, wo die ein-
zelnen Zutaten herkommen. »lch

meine, wo gibt es das schon, dass -

man wirklich tiberall hin kann? Man
kann sehen, wie die Hochlandrinder
auf der Weide stehen und die Chili-
schoten an den Stauden hingen.
Man kann ja sogar zu Heinz-Glas

gehen und zu-

schauen; wie die

Verpackung her-
gestellt wird. Wir
haben hier abso-

lute  Transpa- -

renz. Das st
deutschlandweit einzigartig”,

schwirmt er. Regionalitit und Nach-
haltigkeit seien vielen Menschen
heutzutage wesentlich wichtiger als
beispielsweise ein Bio-Siegel. Aufier-
dem habe dieses Gesamtpaket einen
hohen Wiedererkennungswert.

Dariibet hinaus will Ralf Schmitt
Kurse abhalten. Zum Beispiel , Wie
macht man ein tropisches Chut-
ney?" Dabei will er sich auch an den
Jahreszeiten orientieren. ,Wahrend
der Grillsaison konnte man einen
Leergang anbieten, wie man Marina-
de fiir ein Steak selber herstellt”,
tberlegt er. Die Kurse sollen bei-
spielsweise in der Arnika-Akademie
stattfinden. ,Wir wollen aber auch
Veranstaltungen im siidlichen Land-
kreis machen”, betont er. Er mochte
den Menschen Spaft am Kochen ver-
mitteln — ,,und wenn es nur ist, dass
man sein Pasta-Gewlirz selber
macht”. Das sei nicht schwierig und
schmecke viel besser als gekaufte Fer-
tig-Gewlirze. Solche Angebote seien
sicherlich auch fiir Schulen interes-
sant,

Im Moment steckt Ralf Schmitt
noch mitten in der Experimentier-

Das Modellvorhaben Land(auf)Schwung

Ziel des Modellvorhabens
Land(auf)Schwung ist es, die re-
gionale Wertschdpfung zu stéi_rken
und die Daseinsvorsorge zu si-
chern. Ein Schwerpunkt liegt dabei
insbesondere auf interkommunaler
und interregionaler Zusammenar-
beit. Land(auf)Schwung bietet den
Regionen ein Experimentierfeld

und Testphase. ,Wir haben schon
ein paar Sachen ausprobiert”, verrdt
er. So habe man beispielsweise Chilis
und Habaneros aus dem Tropenhaus
mit Hilfe der Ludwigsstadter Firma
Wela getrocknet und gemahlen.
Erste mit dem Gewiirzpulver gefiillte
Test-Rohrchen wurden bereits ver-
teilt. Und auch die Hochlandrind-

zur Erprobung neuer Losungswege.
Sowohl die Form der Gebietsab-
grenzung als auch die Wahl des .
thematischen Schwerpunkts sowie
die Zusammensetzung der Akteure
bleiben weitestgehend den Re-
gionen iiberlassen. Mit der Uberga-
be der Zuwendungsbescheide am
8. Juli 2015 startete offiziell die

Wiirste sollen schon bald verkostet
werden: ,Pfingsten findet am Tro-
penhaus ein Corvette-Treffen statt.
Da wollen wir erste Geschmacksmuis-
ter an den Mann bringen.” Die Pro-
banden sollen hinterher einen Frage-
bogen ausfiillen und das Gegessene
beurteilen. Denn eines ist Ralf
Schmitt wichtig: Die Rezepturen

Forderphase. Die Regionen haben
in dieser Phase bis Ende Juni 2018
die Freirdume, ihre Projekte umzu-
setzen. Insgesamt fordert das Bun-
desministerium fiir Erndhrung und
Landwirtschaft mit dem Modellvor-
haben 13 Regionen.

www.bmel.de

miissen stimmen, Erst dann kénne
man sich geeignete Partner fur die
Herstellung und den Verkauf su-
chen. Und wer weifs: Vielleicht fin-
den sich neben Schwarzwalder
Schinken und Niirnberger Bratwiirs-
ten schon bald Kleintettauer Hoch-
landrind-Chili-Wiirste in diversen
Verkaufsregalen.



